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З a в l  p а к

Кaшa ''f lpyжбa ' 'MoлoЧHaЯ с Мaслoм
Бyтepбpoд с МaслoM и сЬ|poМ 35/1 0/5гp.
Чaй с сaxapoм
Xлeб пшeничньtЙ

зaвтpa( с 7 дo 11 лет

Кaшa .'!pyжбa .'мoлoчнaя с MaслoM
Бyтеpбpoд с MaслoM и сЬ|poм 35/10/5гp'
ЧaЙ с сaxapoм
Xлеб пшеничньtй

t':.0'* 
" 

',::"' 
:*,,кaшa /-lpyЖoa Moлoчнaя с MaслoM

Бyтepбpoд с йJслoм И сЬtpotvl 35/1 0/5гp.
ЧaЙ с сaxаpoм
Xлеб пшеничньtЙ

завтpак плJтньrЙ C 11 p\o 17 лeт :

Кapтoфeльнoe пюpе с йaслoм сливoчнь й
Кoтлeтьt НaтypaлЬHЬlе из филe птицьt
Печeньe
ЧaЙ с сaxapoм
Хлeб пшeничньtй

oбeцc7 дo 11 лет

Лoмидopьl сoлень1й ' 
'

Pe ;сoльн ик . 'Лен ингpaдский,'

Mакapoньt  oтвapHЬ|е с  MaолoM
Кoтлетьt pьtбньle

ЧaЙ кapкaдe с сaxapoM

Хлеб пеклeвaньtЙ
Хлеб пшeничньtЙ

oбeд с 1,1 to 17 лет

Пoмидopьl сoлeHЬIе
Paссoльн ик''Лeнингpiдский''
Maкapoнь l  oтвapнЬ lе
Кoтлетьl pьlбньte

ЧaЙ кapкaдe с  сaxapoM
Хлeб пеклeвaнь lЙ
Xлeб пшеничнь lЙ

oбeд пЛaтHЬ|й c7 Аo11 лeт

Пoмидopь l  сoлeнь lй
Paссoльник',ЛeнингpaдскиЙ.'
Maкapoнь1 oтвapHЬ!e с Мaслoм
Чс loxбили
Чaй кapкaде с  сaxaрoм

Xлеб пeклeвaньlЙ
Xлеб пшeничньtй

I  l o л д H и к

Бyлoнкa дoMaшHяя
Кисeль Из пoвидлa

Пoлдl.lик спeц питaниe c 7 дo 1,| лeт

Бyлoнкa дoMaЩняя
Кисель И3 пoBИдлa

BьtxoД ] 'кКaлл

205 250,7
50,  156,6

ioo', 61,4
50, 115,4

205 250,7
50,  156,6

200 | 61,4
50 115,4

iЬэ. зalц.,z
so : l sо.о

200 61,4
50 115,4

150 49?
50 113,2
20 87,2

z:00 , 61,4
50, 115,4

60 ,  12 , 6
200, 41 18
150 ,  198,6
90 172,2

200 59,9
з0  51 ' 2
30 69,2

100 21,0
250 52,2
180 2З4'0
100  191  , 3
200,, 59,9
50.  85 ,4
50, 115,4

60  12 , 6 ,
zo0: 41,8
150  i  19816 ,
100  214 !0
180  з9 ' 9
^;
J U  C  t , Z

30 69,2

loi' ц,зз,т
2oo ' l is,о

roo .  l t , i '
200,  115,0

t]eнa (pyб.)

ss's)

99,52

99,52

100,00

99,52

99,52

100,00

33,00

33,10



Пoлдник спeц питaниe с 12 дo ]8 
Лeт

Бyлoнкa дoMaшняя
Кисeль И3 пoBидлa

зaвтpaк спeЦ питaHИe с 12дo.l8лeт

Кaшa'.f lpyжбa 
. 'NloлoчHaя с MaслoпЛ

Бyтepбpoд с MaслoM и сЬ|poм 35/,l0/5гp.

ЧaЙ с  сaxapoм
Хлеб nшеничнь lЙ

Б' фeт

Бyлoнкa дoMашHяя
Бyлoнкa дopox(HaЯ
Пиpoжoк с кaпyсТoЙ
Пиpoжoк сдoбньlй печeньtЙ с кapтoфeлeм

Пиpoжoк сtoбньtЙ пeчeньlЙ с кapтoфeлeм
Пиpoжoк сдoбньtЙ печeньlй с пoвИдлoм
Пиpoжoк сдoбньrЙ печеньtй с яблoкaми
ПиЦцa с сЬ|poм 70l25гp.
Pyлeт бисквитньtй сo сryщeнкoЙ
Cдoбa oбьtкнoвеннaя
Coсискa зanечeнHaя в тeстe25/50гp.
Xavaпypи с сirpoм
Coк фpyктoвьtЙ О,2гp
Чaй Fruktomaпia в aссopтиMентe
Boдa Ceнeжскaя 0,5л
Haпитoк Cенeжскaя плюс в aссopтиNleHтe0,44л

Пpиятнoгo oппeтитo!

150.  59 '1 ,6
zoo: I i s,o

З04?
156,6
61,4

115,4

33r't0

99,5,
)ss
50

2oo
- ;
h r t

75, 298!1
751. 283,0
75, 160,7

100: 219,5
т5| 164,6
751, 252,5
75', 196,7
95, 282,6
75, 348,1
50r 166 4
75, 222t8
70,  241,0

)oо l вo,о
1 ,
1 :
1 : -

25,00
zэ'UU

2з,00
30,00

?3,00
25,00
30:00
45,00
40r00
20,00
з5l00
'14 nn

25,00

-40r00
30r00
50,00

ooo <КoмбиHaт сoцИaлЬнoгo питaHиЯD


